
C U I S I N E  V E R T E

Chez Emma C U I S I N E V E R T E

Chez Emma

Schokolade-Roquefort-Aperitif 

Entenkeule, Kürbisragout, Champignonsauce 

Warmer Kuchen mit Kastanien, Schokoladensauce, 

AMUSE BOUCHE

Cappuccino aus wilden Pilzen, Kakaonibs, Petersilie Royale
(Wildpilze, Petersilie, süße Zwiebeln, Weißwein, Kakaonibs)

VORSPEISE

Ceviche von Jakobsmuscheln, Petersilie, Popcorn, Kaviar
(Jakobsmuscheln, Zitrone, Petersilie, Sauerampfer, Mais Popcorn, Honig)

VEGANE VARIANTE

Sautierte Steinpilze, Petersilie, Popcorn, Kaviar
(Steinpilze, Zitrone, Petersilie, Sauerampfer, Mais Popcorn, Honig)

HAUPTGERICHT

Seehecht "Feu d'enfer", Basmatireis, Senfkorn
(Seehecht, Hähnchenflügel, Champignons, Basmatireis,  Senfkörner, Sellerie, Kräuter)

VEGANE VARIANTE

Linsen-Rote-Bete-Steak, Basmatireis, Senfkorn
(Linsen-Rote-Bete-Steak , Champignons, Basmatireis, 

Senfkörner, Sellerie, Kartoffeln, Kräuter)

DESSERT

Dünne Ananasscheiben Victoria, Zitronenmelissen-Sorbet
(Victoria-Ananas, Limette, Melisse, Vanille, Blütenhonig, 

Amber-Rum, vegetarische Gelatine)

Auch vegan

SYLVESTERMENÜ
€ 55 pro Person
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www.chez-emma.com
Catering & Privatkoch-Service

C U I S I N E V E R T E

Chez Emma

AMUSE BOUCHE

Schokolade-Roquefort-Aperitif 
Mit weißer Valrhona-Schokolade, Walnuss-Roquefort, 
Szechuan-Pfeffer, dunkler Schokolade (67% Valrhona)

Vegane Variante mit einem Shot Gurken-Consommé

VORSPEISE

Wintersalat mit viel Jod
Wakame-Algen, geräucherter Thunfisch, 

gezupftes Krabbenfleisch, Sesam, bunte Karotten

Vegane Variante statt Thunfisch und Krabben 
frische Meeresalgen und Cranberry 

HAUPTGERICHT

Entenkeule, Kürbisragout, Champignonsauce 
Aromatische Kräuter, Pfeffer, Entenfett, Kürbis, 

Champignons de Paris, Steinpilze, Shiitake

Vegane Variante statt Entenkeule in Apfelwein und 
Worcestershiresauce eingelegter Tofu

DESSERT
Warmer Kuchen mit Kastanien, Schokoladensauce, 

Kastanien-Rum-Eis
Weiße Schokolade, karibische Schokolade 66%, 

Kastanienpaste, Mandel-Pralinen

Auch vegan

WEIHNACHTSMENÜ
€ 45 pro Person

Chez Emma | Tel. 0173 2325506  | service@chez-emma.com


